
HOE KAN IK BESTELLEN?
via de webshop op restaurantaantafel.be

betalen kan online met bancontact of bij afhaal in onze winkel
of, via info@restaurantaantafel.be

TOT WANNEER KAN IK BESTELLEN?
Uiterlijk 21 dec. bij afhaal op 24, 25, 26 dec.

Uiterlijk 28 dec. bij afhaal op 31 dec., 1, 2 jan.
Uiterlijk 48u vooraf bij afhaal op 4, 5, 6, 7, 8, 9 jan.

vol = vol

WANNEER KAN IK AFHALEN?

HOE KAN IK AFHALEN?
Kom naar onze winkel. Toon uw e-mailbevestiging/nummer. 

U betaalt met cash, een geschenkbon, of:

Geen kredietkaarten.
Onmiddellijk betalen in de webshop is uiteraard ook mogelijk.

Alle vermelde prijzen zijn afhaalprijzen incl. B.T.W.

FEESTDAGEN 2021-2022

vrijdag 24 december
zaterdag 25 december

zondag 26 december

vrijdag 31 december
zaterdag 1 januari

zondag 2 januari

dinsdag 4 januari
t.e.m.

zondag 9 januari

14u - 18u
11u - 18u
11u - 13u

14u - 18u
11u - 18u
11u - 13u

11u - 13u
&

18u - 19u
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ZEEVRUCHTENSCHOTEL*
 1/2 kreeft 600gr, holle geopende oesters, langoustines,  
 wulken, krabbenpoten & ongepelde garnalen
 55,- per persoon

ZEEVRUCHTENSCHOTEL* ZONDER OESTERS
 1/2 kreeft 600gr, extra langoustines, wulken,
 krabbenpoten & ongepelde garnalen
 55,- per persoon

DEGUSTATIESCHOTEL STANDAARD*
 4 x gerookte vis: zalm, paling, heilbot & forel,
 zalm belle-vue & tomaat-garnaal
 30,- per persoon

DEGUSTATIESCHOTEL DELUXE*
 4 x gerookte vis: zalm, paling, heilbot & forel,
 zalm belle-vue & tomaat-garnaal
 1/2 kreeft 500gr
 47,5 per persoon

KREEFT* GEKOOKT & GESNEDEN
 ± 500gr à 35,- per stuk
 ± 600gr à 42,- per stuk
 ± 800gr à 56,- per stuk

NOORDZEEKRAB* GEKOOKT & GESNEDEN
 ± 600gr à 19,2,- per stuk

* inclusief bij alle kreeften, krabben & schotels:
gemengde salade, vinaigrette, cocktailsaus, citroen,

broodjes & botertjes
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HOLLE NORMANDISCHE OESTERS*
 6 stuks nr. 3 gesloten à 10,-
 6 stuks nr. 3 geopend à 12,-

PLATTE ZEEUWSE OESTERS*
 12 stuks 3/0 gesloten à 26,-
 12 stuks 3/0 geopend à 30,-

HOLLE ZEEUWSE OESTERS OM TE GRATINEREN
 12 stuks gesloten inclusief saus à 26,-
 12 stuks geopend inclusief saus à 30,-

ZEEUWSE OESTERDEGUSTATIE*
 6 stuks = 3 verschillende oestersoorten, 2 stuks per soort
 mandje van 6 stuks gesloten à 14,-
 mandje van 6 stuks geopend à 16,-

* inclusief citroen

VISSOEP
 10,- per liter inclusief rouille

VISSOEP DELUXE
 met coquille, gamba & extra stukken vis
 20,- per portie (hoofdgerecht) inclusief rouille

VISSOEP ROYALE
 met coquille, gamba, extra stukken vis & 1/2 kreeft 500gr
 37,5 per portie (hoofdgerecht) inclusief rouille

KREEFTENSOEP
 14,- per liter inclusief rouille
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GOURMET/TEPPANYAKI
 coquille, gamba, blokjes rauwe filet van zeewolf, lotte,  
 zalm, leng & tonijn 
 22,- per persoon (±350gr)

ZEETONG PAKKET
 1 grote zeetong klaar om te bakken, bakboter, slaatje,   
 citroen, mayonaise & frieten om te frituren 3’ à 170°
 22,- per persoon

GARNAALKROKET PAKKET
 2 garnaalkroketten om te frituren 7’ à 170°, slaatje,
 gepelde garnaaltjes, citroen, mayonaise & frieten om te
 frituren 3’ à 170°
 15,- per persoon

Garnaalkroket 80gr à 3,5 per stuk
Mini garnaalkroket 30gr à 15,- per 12 stuks
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SCHAAL- EN SCHELPDIEREN
Grijze gepelde garnalen 6,5 per 100gr
Grijze ongepelde garnalen 4,5 per 250gr
Krabbenpoten gekookt        (±10 stuks) 15,- per 500gr
Kingkrab poten gekookt 27,5 per 250gr
Grote langoustines gekookt    (±500gr) 20,- per 6 stuks
Grote gamba’s rauw               (±500gr) 18,- per 6 stuks
Coquille vrucht rauw     (±30gr per stuk) 9,- per 100gr

Wulken gekookt 4,8 per 300gr
Kokkels rauw 19,- per kilo
Scheermessen 16,- per kilo
Vongole rauw 24,- per kilo
Venusschelpen rauw 25,- per kilo
Palourdes rauw 28,- per kilo

GEROOKTE VIS
Zalm sneetjes 6,5 per 100gr
Paling filet 9,- per 100gr
Forel filet 5,5 per 100gr
Heilbot blok 6,8 per 100gr

GEMARINEERDE VIS
Gravad lachs 5,5 per 100gr
Ansjovisfilet in olie 2,5 per 100gr
Haringfilet in ‘t zuur 1,5 per stuk

RAUWE VIS*
Prijs per gewicht
Assortiment volgens aanvoer: kabeljauw, zeebaars, zeewolf, zeeduivel, 
griet, zalm, zeetong,...

* Door de vele keuzes, gewichten, versnijdingen,... is de rauwe vis  
enkel via e-mail te bestellen.
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Aan tafel - Kerkstraat 55 - 8420 Wenduine - BE0876.902.071

CHAMPAGNE
‘Ayala’ uit de gemeente Aÿ
40% pinot noir, 40% chardonnay, 20% pinot meunier

40,- per gekoelde fles 75cl

WITTE WIJN
Muscadet Le Soleil Nantais, Loire, FR
15,- per gekoelde fles 75cl

Vignerons de la Colline Éternelle Vézelay, Bourgogne, FR
15,- per gekoelde fles 75cl

Sancerre Crochet Jean Marc & Mathieu, Loire, FR
22,- per gekoelde fles 75cl


